
V L E E S
Stoofvlees �  18,00
met ‘Antwerps Bruin’ met witloof- & appelsalade

Vol-au-vent �  20,00
met hoevekip en verse balletjes

‘Den Bangelijke’ spareribs �  19,00 
met frisse koolsalade 

Gebakken steak met gemengde salade �  22,50
Sauzen: ‘t Pakhuis, champignon of peper �  +2,75 
Onze ‘t Pakhuissaus wordt gemaakt van ‘Zwarte Sinjoor’ & ‘Antwerps Bruin’

V I S
Kabeljauwhaasje op risotto �  22,50 
van ‘Antwerps Blond’ met palourdes en groene asperges

Zalmfilet �  21,50
met groene groenten & een sausje van ‘Antwerps Blond’

Scampi’s (8 st.) �  20,50
met een gratin van courgette en aardappel
in een tomaat-basilicumsaus

DINER
	

VO O R G E R E C H T E N
Ajuinsoep �  6,50
met ‘Antwerps Bruin’ & kaastoast 

Kaaskroketjes �  12,00
met parmezaan & pestomayonaise 

Garnaalkroketjes �  16,75
met gefruite prei en citroen 

Duo �  14,25
van garnaal- & kaaskroketten 

Scampi’s met julienne van groentjes �  15,00 
in een roomsaus van ‘Antwerps Blond’ (5 st.)  

Carpaccio �  14,80
van rundsvlees met rucola & parmezaanse kaas 

PA S TA 	
Huisgemaakte lasagna �  13,00
bolognese 

Penne pesto �  13,50
met basilicumpesto, verse spinazie & geroosterde pijnboompitten 

Spaghetti carbonara �  14,00 
met spekjes & parmezaanse kaas in roomsaus

K I D S 		
Spaghetti bolognese �  9,50
Lasagna bolognese �  10,00
Curryworst met frietjes �  9,50

Frietjes� A A R DA P P E L E N 	Kroketten		
Huisgemaakte aardappelwedges
Aardappelpuree	

 = MET 'T PAKHUISBIEREN

HOOFDGERECHTEN

Burger van de week �  15,00 
met frietjes & salade
* ook vegan te verkrijgen!	

Burger & biermenu �  20,00 p.p.
vanaf 2 personen 
* degustatiepallet van 3 bieren	

BURGERS

Voor informatie rond allergenen gelieve u te wenden tot uw kelner.

De samenstelling van de gerechten kan steeds gewijzigd worden.

Houdt u rekening met het volgende aub? 1 tafel = 1 rekening

Vanaf 6 personen vragen wij u vriendelijk om de keuze te  
beperken tot 3 verschillende gerechten per gang.



Met kleine of 
grote groepen
naar 'T Pakhuis
B U F F E T  •  B E D R I J F S F E E S T E N 	
D E G U S TAT I E S  •  V E R G A D E R I N G E N 	
R E C E P T I E S  •  S E M I N A R I E S

Altijd al willen 
weten hoe wij 
van water bier 
maken?			 

DAGELIJKSE RONDLEIDINGEN VANAF 
10 PERSONEN OP AANVRAAG

DESSERT
	

D E S S E RT E N 			
Appelstrudel met slagroom & ijs �  9,50

Tiramisu  �  10,50
met ‘Antwerps Bruin’ & speculaas 		

Dame blanche �  7,50 
	
Crème brûlée �  8,00  

Chocolademousse met slagroom �  7,50 
	
			 

D I G E S T I E V E N 			 
Disaronno �  6,70 
	
J&B whisky �  6,70	
	
Baileys �  6,70

Elixir d’Anvers �  5,50 
	

		

WA R M E  D R A N K E N 	
Espresso �  2,70 

Dubbele espresso �  3,50 
Koffie �  2,70 
Decafeïne �  2,70 

Cappuccino �  3,50 
Latte Macchiato �  3,50 
	
Warme chocomelk �  3,20 
Warme chocomelk + slagroom �  4,20 
Thee �  2,70 

earl grey, munt, kamille, rozenbottel  

Verse muntthee �  3,50 
	
Irish coffee �  8,50 
Italian coffee �  8,50 
Antwerp coffee �  8,50 
Baileys coffee �  8,50 

	

Voor informatie rond allergenen gelieve u te wenden tot uw kelner.

De samenstelling van de gerechten kan steeds gewijzigd worden.

Houdt u rekening met het volgende aub? 1 tafel = 1 rekening

Vanaf 6 personen vragen wij u vriendelijk om de keuze te  
beperken tot 3 verschillende gerechten per gang.



DRANKEN
	

O M  T E  D E L E N 	
Kaas/salami �  7,00 
Bitterballen (10st.) �  8,50 
Pakhuis mix �  10,00
loempia, calamares, kippenboutjes  
Gusto mix  �  15,00 
zuiderse charcuterie, olijven & gegrilde groenten
	

F R I S D R A N K E N 	
Water Chaudfontaine 25 cl �  2,70 
Water Chaudfontaine 1 l �  9,50 
Coca-Cola �  2,80 
Coca-Cola Zero �  2,80 
Nordic Mist Tonic �  2,80 
Minute Maid Sinaas-appel �  2,80 
Fuze Tea Bruisend �  3,00 
Fuze Tea Green �  3,00 
Fanta �  2,80 
Cécémel �  3,00 
		

A P E R I T I E V E N 	
Crodino	 (0,0% alc.) �  4,50 
Porto rood �  5,00 
Martini wit/rosé/rood �  5,50 
Gin Bombay �  6,70 
Campari �  6,70 
Bacardi �  6,70 
Wodka �  6,70 
J&B whisky �  6,70 

+ fris �      2,30  
	

B U B B L E S 	
Glas cava brut �  6,00  
Fles cava brut �  26,00 
	

D E G U S TAT I E PA L L E T 	
Den Bangelijke, Antwerps Blond en/of Antwerps Bruin	

Degustatieglas �  2,00
Degustatiepallet (3 proevertjes) �  5,50

O N Z E  B I E R E N 	 	

Den Bangelijke            �  4,10 
Donker blond, aangename geur, zeer fruitige smaak.  
In afdronk lange fijne bitterheid. 
Vlaggenschip van dit huis!� Alc.8,5%

Antwerps Blond        �  2,80 
Ongefilterd, zacht & fruitig. Schitterende dorstlesser.�Alc.4,9% 
 
Antwerps Bruin	        �  3,10 
Zachte bruine kleur, lichte karameltoets.	 In afdronk zoete 
aanzet met een droog einde.� Alc.5,6% 

Den Zwarte Sinjoor      �  4,30 
Zwart, de kleur van stout! Chocolade met koffie, ook 
aardbeien en drop. Volmondig zoete start. In afdronk 
gebrande bitterheid.� Alc.6,7%	

Het Stalen Ros	    �  4,30 
Oranje-amber, ros van kleur. Kruidig, maar vooral hoppige 
smaak.Complexe, volle smaak en afdronk. Aroma van 
sinaasappelschillen. Een bier met vrij veel bezinksel.�Alc.6,8%

WA R M E  D R A N K E N 	
Espresso �  2,70 
Dubbele espresso �  3,50 
Koffie �  2,70 
Decafeïne �  2,70 
Cappuccino �  3,50 
Latte Macchiato �  3,50 
	
Warme chocomelk �  3,20 
Warme chocomelk + slagroom �  4,20 
Thee �  2,70 
earl grey, munt, kamille, rozenbottel  
Verse muntthee �  3,50 
	
Irish coffee �  8,50 
Italian coffee �  8,50 
Antwerp coffee �  8,50 
Baileys coffee �  8,50 

Voor informatie rond allergenen gelieve u te wenden tot uw kelner.

De samenstelling van de gerechten kan steeds gewijzigd worden.

Houdt u rekening met het volgende aub? 1 tafel = 1 rekening

Vanaf 6 personen vragen wij u vriendelijk om de keuze te  
beperken tot 3 verschillende gerechten per gang.



H U I S W I J N E N  W I T  / R O S É  / R O O D
Glas �  4,20 
Fles �  21,00 

W I T
Les Petits Secrets, Grenache-Vermentino, France �  23,00	
Helder goudgeel van kleur. Intense geuren van wit fruit. Frisse wijn met fijne en delicate aroma’s van bloemen, hagedoorn, 
en fris fruit zoals ananas en appel.				  

Campo Di Marzo, Grillo, Italië �  34,00
Frisse, kruidige wijn met een hint van peer en honing in de afdronk. De zuren zorgen voor een balans en geven deze wijn 
voldoende lengte in de smaak.				 

Domaine de Saint-Cécile, Sauvignon Blanc, France �  25,00
Domaine De Sainte Cecile Sauvignon Blanc Frankrijk. Wat een heerlijk glas wijn is dit! Een echte Sauvignon Blanc 
afkomstig uit de Languedoc, maar doet sterk denken aan Sancerre. Zowel in de geur als de smaak peer, appel en citrus.  
En frisse, maar volle Sauvignon Blanc die prima past bij een mooi stuk vis, of een zomerse salade met kip of geitenkaas.		

Tenute Rossetti, Malvasia & Trebbiano & Chardonnay, Italië �  25,00 
Strogeel, bloemig met tonen van banaan en ananas, droog en fris.				  

I Diari, Pinot Grigio, Italië �  31,00	
Deze wijn heeft een diepe strogele kleur, hij heeft kenmerkende toetsen van tropisch fruit, appel, peer en citrus.  
Hij smaakt heerlijk, iets zurig en heeft een lange afdronk.				  
				  

R O S É
Fontanafredda Solerose, Nebbiolo & Dolcetto & Barbera, Italië �  35,00 
Een warme, zanderige en goed gedraineerde bodem op de hellingen van de Lange, het gebruik van karakteristieke druiven 
zoals barbera, dolcetto en nebbiolo én een aangepaste vinificatie met koude maceratie, geven deze wijn de nodige fraîcheur 
en fruitigheid. De aroma’s doen denken aan framboos, bosbes en aardbei gevolgd door een mooie frisse smaak in de mond.	

Le Galoupet, Grenache & Cinsault & Rolle, France �  28,00
Deze Provencaalse topper van het beroemde Chateau du Galoupet, helder rose van kleur, citrus bloemen neus, mooie 
balans in de mond met tonen van rode vruchten en citroen.				  
				  

R O O D
Don Marino Rosso, Sangiovese, Italië �  24,00	
Met een intense robijnrode kleur: in de neus is het wijnachtig, met aroma’s van wild fruit. Droog in de mond, vol en terecht, 
met een lange afdronk				  

Campo Di Marzo, Negroamaro, Italië �  32,00	
Aantrekkelijke fruitige geur met een lichte kruidigheid. Toegankelijke wijn, met een pittige smaak.				  

Molise Riserva “Tor del Colle”, Montepulciano, Italië �  25,00	
De wijn heeft een heldere robijnrode kleur welke naarmate de wijn ouder wordt steeds meer richting graniet neigt. De wijn 
heeft een sterk karakter, is intens en heeft een erg vluchtig bouquet van wijngaarden. Harmonieus in de mond met een 
volle body. De afdronk is soepel met lichte tannines.				  

I Diari, Nero D’Avola, Italië �  27,00	
Paarsrode kleur met aardbeien en kruidige toetsen.				  

Civetta, Chianti Classico, Italië �  43,00	
Intens robijnrood met paarse weerkaatsingen. Warme rijke aroma’s van heerlijke bessen, tonen van lis en rozenbottel. Wijn 
met een stevige structuur. Vol persoonlijkheid, aangenaam zuur, zacht en evenwichtig in de mond, met een lange en sterke 
afdronk.				  

WIJN




